Hacienda El Carmen

L

Michelle & Juan Cano

Platos de entrada

Ensalada Guaymas: Cinto de pepino, lechugas frescas, ardndanos, camarones marinados en

jitomate deshidratado e hilos de tortilla azul y vinagreta de frambuesa

Chile poblano relleno de calabacitas y grano de elote con salsa de cacahuate y lluvia de fritura de

maiz y vivos verdes

Platos fuertes

Filete de res Santa Clara: Filete de res en salsa rustica de xoconostle, tequila y uvas acompafiado de

puré de camote, espdrragos salteados y decoracién de brotes
Pechuga de pollo colonial, marinada en citricos y especies de pepita, espdrrago, puré de papay

decoracién de brotes

Postres

Mousse de guayaba
Soufflé de zanahoria

Cocktail con mazapén y ron
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