
Las Brisas Ixtapa

Menú para eventos
Precio: $1,284.00

Entradas

Ensalada de sandía caramelizada (servida con arúgula y vinagreta de perejil)

Ensalada de pulpo y callos de hacha (servido con espinacas y vinagreta de cacahuate y chile

guajillo)

Rollitos singapur (hoja de arroz relleno de vegetales y camarón)

Ensalada tres mares/costo adic. 80. 00 ++ por pers. / (Pulpo, camarón y salmón ahumado y vinagreta

de cítricos)

Ensalada griega/costo adic. 80. 00++ por pers/ (queso de cabra + aceituna negra + anchoas)

Ensalada española (jamón serrano con alcachofa al grill y vinagreta de morrón)

Ensalada tukan (naranja + balsámico + tocino)

Tiradito de tres mares/costo adic $80. 00 ++ por pers. / (Atún + callos de hacha + salmón)

Torre de caprese (queso mozarela con pesto y tomate)

Sopas y cremas

Crema de papa y camarón

Sopa de almejas encrote

Crema de nuez al oporto

Bisque de langosta y ravioles fritos

Crema de queso y almendra

Principales aves

Suprema rellena a la cazadora (rellena de espinacas y salsa de champiñones y fetuccini)

Estofado de pollo con adobo de pasilla (arroz de boda y vegetales a la parrilla)

Medallones de pollo al vino tinto marsala (papa horneada, espinacas y vegetales al vapor)

"Cielito lindo" dúo de ave y res a la pimienta (papa horno y ejotes al ajo)

Principales pez

Dúo de salmón y mero al pesto (risotto de ejotes y vegetales al grill)

Filete de dorado al pomodoro (salsa de tomate y albahaca con puré verde y fetuccini)

 



Las Brisas Ixtapa

Rollos de mero al cacahuate enchilado (papa rostizada y vegetales caramelizados)

Dueto de camarón y ronco (vegetales al grill y arroz salvaje)

Principales res

Medallones los tres mosqueteros (salsa de roquefort, salsa de champiñones y salsa de romero,

crema de espinacas y papa rostizada)

Medallón de res a la pimienta (puré de zanahoria, papa al ajo y champiñones)

Pétalos de res al romero (puré de papa rustico, ratatouille)

Medallón de filete de res a la cerveza (papa rostizada y ejotes al ajo)

Postres

Morral de philadelphia y frutos rojos

Pasión de chocolate con nutella

Piña rostizada y colada especial

Pastel tres cremas (crema de café, crema de nutella y crema de vainilla)

Abc (amaretto, mousse de baileys y chocolate)

Emperadores fritos (helado de ferrero rocher, crema batida y plátanos fritos)

Strudel clásico de manzana con helado de vainilla

Crujiente de frutas (hojaldre con crema pastelera y fruta de temporada)

Dama blanca

Pastel de crema de coco

Café

Menú niños

Nuggets de pollo

Dedos de pescado

Pizza hamburguesa

Spaguetti a la bolognesa

Hot dog

(Cualquiera acompañado de papas fritas)

Postre

Helado de sabor
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