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Menu de bodas 2024

Entrada:

Ensalada tricolor (lechuga, aguacate, tomate y queso) ensalada griega (pepino, jitomate, aceitunas,

pimiento y queso panela)

Crema de calabaza con crotén de queso crema de elote con champifiones glaseados sopa de

cebolla al gratin

Plato fuerte:

Corazén de res en salsa de pimienta escalopas de res en salsa de champifiones
Pechuga de pollo rellena de platano en salsa de tamarindo pechuga de pollo rellena de espinacas,
queso y nuez en salsa de vino tinto
Filete de dorado en salsa a las finas hierbas

Guarniciones (2):

Puré de esparragos puré de papa
Juliana de verduras a la mantequilla arroz a la jardinera pimientos de colores

Jitomate a la provenzal

Postre:

Tentacion de chocolate
Mil hojas de frutas en salsa de vainilla pastel de queso con fresa y salsa de naranja pera al vino tinto

Mousse de naranja en salsa de tequila y limén

Menu infantil:

Hamburguesa de res con papas a la francesa
Nuggets de pollo con papas a la francesa
Deditos de pescado con papas a la francesa

Hog dogs con papas a la francesa
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