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MENU TRES TIEMPOS ESTANDAR

Entradas:

Hummus con papas rostizadas y verduras

Cremoso hummus de garbanzo, acompafiado de zanahoria, betabel y papitas cambray rostizadas en nuestro
horno de carbén y acompafiado de pan con mantequilla de ajo.

Ensalada César

Nuestra versién de este clasico con lechugas organicas, aderezo de parmesano, anchoas, ajo y pan tostado.

Ensalada de Betabel

Betabel rostizados, servidos sobre una suave crema de queso de cabra.

Ceviche y Flautas

iLa combinacion perfecta! Delicioso ceviche de pescado blanco en emulsién verde, con mayonesa casera,
pepino persa, chile serrano y flautas de marlin ahumado con crema de rancho, lechuga y ahogadas en salsa
verde.

Croquetas de jamén serrano

Croquetas grandes coronadas con virutas de jamon ibérico. (2 pzas pp)

Platos fuertes:

Cerdo con Salsa Oporto

Al gratin con verduras salteadas.
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Arroz con vegetales (Vegano)

Paella de vegetales con zanahorias, aceitunas y bok choy.

Filete de pescado a la brasa con mantequilla de cajun y vegetales a la parrilla

Pescado blanco a la brasa con hoja de platano, verduras encurtidas y mantequilla especiada de cajdn.

Postres

Mil hojas

Hojaldre caramelizado, crema de vainilla, toffee salado, frambuesas y berries, acompafiado de sorbete de
frutos rojos.

Pan de Elote

Calientito y servido con crema de whisky y helado de chocolate.

Flan Cuina

El flan mas cremosito, acompafiado de crema montada y frutos rojos.
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