Casa Agave

L

Recomendaciones

Menu a elegir tres tiempos, en paquete diamante, costo para 100 personas.

Entradas

Tostada de atln, trozos de atln con aguacate y salsa de soya.

Indias vestidas, flor de calabaza rellenas de requesén y nuez, bafiadas en salsa de aguacate.

Sopa

Crema ex hacienda, flor de calabaza, chile poblano y granos de elote.

Crema de cilantro, acompafiada con pifién y nuez.

Ensalada

Ensalada de manzana, manzana, espinacas y aderezo de yogur con frambuesas.

Ensalada fresca, montada sobre canasta de pan, lechuga, palmito, alcachofa, espdrragos y aderezo

de cilantro.

Plato fuerte

Filete de res del valle, bafiado en salsa de alcachofas y vino blanco.

Salmén al curry rojo, bafiado en salsa al curry con un toque de paprika.

Postre

Alas de angel, pastel de queso con pasta crujiente y culi de vainilla.

Volcén de chocolate, con helado de vainilla y culi al 43.
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