Barceldo Karmina

L

Meni de tres tiempos

Entradas:

Ensalada caprese con esparragos
Bisque de langosta
Ensalada mixta
Crema de brocoli
Crema de salmén
Ceviche Colima

sopa de mariscos

Plato fuerte:

Filete de dorado en salsa de almendras
Pechuga de pollo a la parrilla en salsa de chile poblano
Filete de res en salsa de vino tinto
Brochetas de camarén y res
Pechuga de pollo rellena de flor de calabaza

todos los platillos con sus respectivo guarniciéon

Postres:

Strudel de manzana en salsa y helado de vainilla
Flan de coco
Tiramisu

Pastel de frutas
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