
Chef Daniel Luna

Platos fuertes a base de

carnes rojas
Precio: $220.00

Carnes rojas

Medallón de filete de cerdo en salsa de tamarindo acompañado de puré de papa con tocino y

verduras glaseadas

Filete de res con salsa de arándanos (dos guarniciones de su elección)

Lomo de cerdo en salsa de ciruela pasa con ensalada de manzana y espagueti carbonara

Costillas barbecue acompañado de puré de papa y esquite de elote amarillo

Lomo de cerdo en salsa de jamaica acompañado de puré de manzana con nuez y atado de

verduras.

Rollito de filete de res relleno de mezcla poblana (requesón, chile poblano, champiñón, tocino)

risotto y julianas de vegetales salteados

Filete mignon con tocino y salsa de champiñones salteados con mantequilla acompañado de papa

horneada rellena con tocino y crema con guarnición de ejotes a la plancha

Filete de res con salsa de chabacano con chipotle acompañado de bastones de vegetales a la

mantequilla y puré de camote

Filete de res con salsa

Filete de res en salsa de vino tinto acompañado de láminas de zanahoria y calabaza a la plancha,

papas cambray al romero

Otras opciones de filete de res puede ser (salsa de piña con chile de árbol, chabacano con chipotle

o piña con chile guajillo)

Filete mignon bañado con salsa de chiles secos y piña, espagueti cremoso y verduras a la

mantequilla.
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