Octavo Arte

L

Para los enamorados

Entrada

Ensalada macedonia y reduccién de vinagre balsdmico con nuez tostada

Crema

Crema de jitomate rostizado

Plato fuerte

Pechuga de pollo rellena, bafiada con salsa de elote al curry y cama de arroz blanco

Postre

Camelatto (gelatina de licor de café y crema de 3 lacteos)
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