Taquizas y Banquetes Toloache

L

Mentu a dos tiempos

Primer tiempo (elegir una opcién):

Tostaditas de tortilla azul con carnitas, frijoles y aguacate
Crema de huitlacoche con crotones y polvo de chapulines
Sopa azteca
Itacate de Tepoztladn relleno de requesdn con hoja santa montado en espejo de mole verde o rojo
Ensalada de flores de Morelos
Sopecitos
Quesadillas de maiz azul
Chalupas poblanas

Segundo tiempo (elegir una opcion):

Medallén de pollo en salsa de pulque de Huitzilac y crujiente de tocino
Chile relleno de cecina de Yecapixtla bafiado en salsa de champifiones criollos
Chile en nogada
Chile ancho relleno de requesén de puente de Ixtla con salsa de aguacate
Medallones de pollo bafiados con 3 tipos de mole, mole rojo, verde y mole agridulce hecho en casa

Guarnicién (elige una opciones):

Esquites blancos de maiz dulce
Puré de camote amarillo
Elotes babys caramelizados a la parrilla
Timbal de arroz blanco
Atadito de verduras
Papas cambray a la mantequilla y hierbas finas
Verduras asadas al romero
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