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Cena emplatada a tres tiempos

Entradas:

Sopa fria de meldn con bruchetta de jamén serrano
Sopa fria de tomate con tartar de aguacate
Crema de calabaza con ragout de hongos, queso parmesano y aceite de albahaca
Crema de espdarragos con callos dorados
Ensalada de betabel, queso de cabra, supremas de toronja, chips, brotes verdes de estacion,
vinagreta balsadmica.
Ensalada de tomate heirloom, mozzarella de bufala, rdcula y polvo de huitlacoche, aceite de oliva 'y
limoén
Ensalada de quinoa y aguacate con salmén marinado, rabanito, y tomates cherry, vinagreta de limén
y eneldo.
Carpaccio de lomo de res con aderezo de aceituna de kalamata, pifiones, queso parmesano y
rdcula
Brocheta de camarones asados con ensalada de mango, cebolla colorada, cilantro y jitomate
Tacos de pescado al achiote con ensalada de pifia, cebolla colorada, pepino y brotes de cilantro, en

tortillas de maiz azul

Plato fuerte:

Raviolis de carne de res con fondue de queso parmesano, reduccién de jugo de carne

Filete de lomo de res, ldminas de papas rostizadas, confit de berenjenas y tomates cherry, salsa de

hongos de estacién
Rib eye grillado, con puré de elote, calabacin asado, salsa de chile pasilla
Cordero braseado por 7 horas, puré de boniato, jugo de coccién
Suprema de pollo organico marinada en jengibre, limén y hierbas finas acompafiada de arroz blanco
con almendras y vegetales en salsa de soya
Suprema de pollo rostizada, crema de zanahoria, alcachofas, esparragos, jitomate y albahaca
Pesca de dia, papas batidas con ajos confitados, vegetales baby rostizados, salsa veracruzanay

brotes de estacidn
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Pesca del dia con puré de coliflor, ensalada de pepino, hierbas, pimientos y pistachos

Mar y tierra:

Pechuga de pollo rellena de mousse de camarones, vegetales de estacion asados, fresca ensalada

de pimientos, pepino y hierbas

Vegetariano:

Raviolis de hongos, en crema de elote amarillo
Lasafia de vegetales con salsa de pomodoro fresco y albahaca
Risotto primavera

Postres:

Tiramisu
Torta opera
Macarrén con crema de limén verde y frutas tropicales
Creme brulée de naranja y lichis con crocante de cacao
Sopa de frutos rojos con panacotta de vainilla
Degustacién de alfajores estilo argentina
Flan de dulce de leche con garrapifiada y helado de banana

Frutas frescas de estaciéon con crema de mascarpone y crocante de almendras
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