Candelaria Catering

L
Boda Candelaria

Botanas:

Nueces garapifiadas al romero y sal
Aceitunas al tomillo

Entrada:

Platén de prosciutto, requesén dulce, higos y miel en colmena

Primer tiempo:

Jitomates escalfados al tomillo

Trucha ahumada con salsa de alcaparra

Segundo tiempo:

Roast beef con salsa tartara
Camarones a la emulsion de aceite de oliva
Arroz candelaria (con arugula y pistache)

Ejotes con macadamia caramelizada

Postres:

Pastelillo de limén y berries
Brownies
Fresas
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