
Wild Tulum

Estilo familiar

Entrada:

Aguacates de Michoacán, guacamole y Sikil Pa’ak, tostadas (v)

Captura del día ceviche, leche de tigre, tomatillos curados, aceite de cilantro y jalapeños

Vientre de cerdo a la brasa recado negro, hojas de mostaza picantes, ensalada de papaya verde

fresca, vinagreta de limón

Mascarpone casero y parmigiano agnolotti con camarones, tomates cherry locales, mantequilla

caliente

Plato fuerte:

Pescado entero asado en mole verde, jalapeño, chiles poblanos asados, nopales, pimientos rojos

Pulpo asado y asado en sofrito de tinta de calamar, camote, ensalada de rúcula

Chuleta de cerdo glaseada adobo, mezcal y piña marinada con miel, frijoles charros con patatas

fritas de cerdo

Carne de barbacoa de cocción lenta, puré de garbanzos, hojas locales

Postres:

Texturas de chocolates

Churros con salsa de chile y chocolate

* Platos vegetarianos y veganos disponibles bajo petición.
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