Salon Sevilla

L

Mentu de cuatro tiempos

Entrada:

Quiche elaborada a base de huevos batidos y crema de leche fresca de: verduras, espinacas y

hongos
Primer tiempo:
Crema de tres queso y uvas: queso parmesano, roquefort y mozzarella, con uvas frescas

Segundo tiempo:

Pasta penne en salsa napolitana ragu: salsa de tomate y pimiento rojo con aceitunas, jamon y toque

de albahaca

Tercer tiempo:

Res en cama deportobello con salsa de hongos, vino blanco, atado de zanahoria y ejotes

blanqueados

Complementos:

Pan artesanal en porciones individuales y chiles caseros de la casa
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