Catering Gourmet

L

Menu tradicional 2 tiempos

Seleccione: una entrada o una sopa, un principal y dos guarniciones

6 horas de mezcladores (jugo de naranja, limon, gaseosas, agua natural, fruta para decoracion, cristaleria,
cantinero)

Pechugas rellena de poblano y elote en salsa de 3 quesos
Pechuga rellena de queso crema y espinaca en salsa de maracuya y jengibre perfumada al xcatic
Pechuga de pollo rellena de vegetales envuelta en tocino con salsa de crema y guajillo
Lomo de cerdo en salsa cremosa de 3 chiles
Mifion de cerdo envuelto en tocino en salsa de frutos rojos perfumada al chipotle
Arrachera de res en salsa ranchera

Envuelto de res y queso Oaxaca en salsa gravy

Guarniciones

Vegetales al grill
Vegetales a la mantequilla
Ensalada caprese
Puré de camote

Rollo de ejotes con tocino

Entradas $ 26

Crema de papa y pimiento rojo
Crema de elote con espiral de poblano
Crema de champifiones y crotones de ajo y parmesano
Sopa azteca

Ensaladas

Ensalada mixta de lechugas con queso doble crema y nueces con vinagreta de mango
Ensalada mixta de lechugas, espinaca, manzana y ardndanos con vinagreta de frutos rojos

Crudite de frutas y verduras con pétalos de rosa y aderezo de yogurt y menta
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