
Catering Gourmet

Menú internacional
Precio: $225.00

Emplatado: seleccione su menú de acuerdo a su gusto y presupuesto

Buffet: $ 380 seleccione 1 sopa, 2 entradas, 3 principales, 2 guarniciones, 2 postres

Entradas $68

Crepa de zetas y queso brie en espejo de salsa alfredo

Tacos crocantes de gallina horneada a las finas hierbas en salsa de maracuyá y jengibre

Ensalada fresca de papas, pulpo y berros con aderezo de limón y peperoncini

Nido de codorniz huevos de codorniz sobre timbal de espárragos y juliana de camote con salsa

holandesa y pimienta rosa

Ensalada thai la mezcla de vegetales, brotes y granos con vinagre de arroz, vinagre de manzana,

salsa de soya, jengibre y miel de agave

Cubos de pollo agridulce sobre timbal de quínoa y leche de coco

Sopas $59

Bisque de camarón

Crema de oriente con camote, jengibre, leche de coco y curry

Crema de hinojo y echalote con zanahoria y champagne

Crema de vegetales y oporto con pimientos en juliana

Principales $225

Mariscada española con vino blanco y rose mary

Paella valenciana con camarones, mejillones, calamar, pescado, cerdo, res y pollo

Filete de res en costra de café en salsa de queso feta, mascarpone cebollín y rábano

Pechuga de pollo rellena de camarones en salsa de maracuyá y jengibre con esencia de chile

cristal.

Mar, tierra y cielo combinación de cubos de pollo, filete de res, camarones, mejillones, espárragos,

pimientos brotes y pétalos flameado al en salsa de hierbas aromáticas, rosas y pepperoncini

Guarniciones
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Papas en gajos con paprika

Papas cambray rellenas de queso y envueltas en tocino

Zanahorias baby y cebollas baby a la mantequilla

Volován de vegetales gratinado

Fritura de queso mozzarella relleno de tomate, aceitunas negras y pesto de albahaca

Taco verde de crudite de vegetales y frutos frescos en vinagreta rosa

Pepino relleno de queso feta y hierbas finas

Mini empanada de queso de cabra y aceitunas

Frutos frescos y queso oaxaca en reducción de vino tinto

Postres $60

Tarta de mascarpone e higos

Tarta de chocolate con frutos y menta en salsa de vainilla y mezcal

Trilogía de mouse de mango, mouse de maracuyá y mouse de fresa en salsa de jengibre

Panacota de café y baileys
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