Catering Gourmet

L

Menu mediterraneo

Emplatado: seleccione su menu de acuerdo a su gusto y presupuesto
Buffet: $ 360 seleccione 1sopa, 2 entradas, 3 principales, 2 guarniciones, 2 postres

Entradas: $62

Hongo porto bello relleno de mozzarella al pesto de albahaca
Turbante de pescado al limény ajo
Mix de lechugas y espinaca con nuez, pera al vino tinto queso brie y vinagreta de frutas campestres
Ensalada caprese, mezcla de tomate fresco y queso mozzarella con pesto de albahaca

Tartar de atln y aguacate con aceite y semillas de sésamo

Sopas: $55

Suave crema de tomate y jamén serrano
Estofado mediterrdneo, de suave ternera de res con vegetales y salsa pomodoro

Sopa minestrén

Principales $220

Salmon relleno de espinacas en al pesto de albahaca y aceitunas negras
Filete de pescado en costra de parmesano y nuez en salsa de 3 pimientas y frutos citricos
Envuelto de res y espdrragos en salsa gravy con hongos y panceta
Filete de res en salsa de pistache y nuez de la india
Solomillo de cerdo en salsa de rosemary oporto y vino tinto

Guarniciones (incluidas 2 con el plato principal)

Ravioles de ricota y espinaca
Ravioles de hongos
Zucchini relleno de mozzarella con tapa de tomate rostizado y pesto
Lasafia vegetariana

Mil hojas de papa berenjena y espinaca al gratin
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Envuelto de esparragos en panceta
Vegetales asados

Papas cambray rellenas de queso brie con ajo y perejil

Postres $45

Creambrule de vainilla
Creambrule de maracuya
Tiramisu
Panacota de vainilla en salsa de frutos rojos

Panacota de coco en salsa de café
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