Altaporta Banquetes

Menu Internacional Gourmet

Cremas

Crema de alcachofa y queso brie y crotones de ajo.
Crema de esparrago con frangelico y polvo de pistache.

Ensaladas

Ensalada de lechugas finas con arugula, jamén serrano, e higo sobre pan crujiente y a la vinagreta
de miel y limén.

Ensalada de tomate con cucls y camarones con aderezo de blue cheese y chile serrano.

Plato fuerte

Pechuga de pollo hindi montado sobre mac & cheese, queso gorgonzola, trocitos de tocino y un

toque de pan molido.
Filete de atlin sellado en salsa de anguila con aceite de chile guajillo acompafiado de cusculs y elote

tierno

Medalléon de filete de res a las tres pimientas con crocante de platano con spaghetti de verduras

sazonadas con vino merlot
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