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1 er. Tiempo

Crema zanahoria (con guarnicion de nuez).
Crema de elote (con poblano y queso tipo Oaxaca).
Crema de pimiento y tomate rostizado (con guarnicion de almendras).

Crema de calabaza (con guarnicién de queso manchego).

2 do. Tiempo

Espagueti rojo (el tradicional con la receta de la casa).
Espagueti hawaiano
Espagueti al vino blanco

Espagueti jardinera (acompafiado de verduras).

3 er. Tiempo- Plato fuerte

Pierna de cerdo o pierna y muslo de pollo enchilado (con la receta especial de la casa).
Pechuga rellena de jamén y dos quesos en salsa rosada con champifiones (tipo cordén blue).

Pechuga rellena de queso crema y espinaca o manzana o pimiento morrén en salsa blanca

Guarniciones

Ensalada Waldo (cldsica de manzana, con el toque especial de la casa).
Vegetales a la mantequilla (sazonados con pimienta blanca y verdadera mantequilla).
Ensalada de papa (trocitos de papa, jamén, tocino, y perejil picado).
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