Salon Paris

L

Menu tradicional No. 1

1 er. Tiempo

Crema de temporada (a sugerencia de la verdura de temporada).

2 do. Tiempo

Espagueti a la carbonara (salsa tipo bechamel, tocino y champifién).
Espagueti en salsa verde (de espinacas con un toque especial de la casa).

Espagueti a la diabla (en crema de chipotle).

3 er. Tiempo- Plato fuerte

Pierna y muslo de pollo o pierna de cerdo en salsa griega (refrescante yogurt con pepino y un toque

de mostaza antigua).

Pierna y muslo de pollo o pierna de cerdo a la naranja (puede ser agridulce o se le puede dar un

toque picante).

Pierna y muslo de pollo o pierna de cerdo en salsa blanca a las finas hierbas.

Guarniciones

Puré de papa (cremoso con la receta especial de la casa).
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Ensalada alicia (zanahoria, col blanca, pasas, nueces, durazno, pifia y crema).

Ensalada de frutos secos (lechuga, manzana o mango (depende la temporada), frutos secos,

vinagreta de yogurt, crotones).
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