
Terraza Villa Serna

Dos tiempos
Precio: $145.00

Crema, opciones

Cilantro

Brócoli

Poblano (elote y flor de calabaza)

Champiñones

Elote

Botana, opciones

Queso filadelfia con atún, forrado con nuez y ajonjolí

Queso filadelfia bañado con aderezo de naranja y chipotle

Se acompaña con galleta salada

Guisado

Filete de res miñón con champiñones

Lomo relleno: carne de puerco con aderezo de chipotle; el relleno es con verduras

Medallón de pollo bañado con crema de chile morrón

Pechuga de pollo rellena: rajas con elote y flor de calabaza tocino y vegetales jamón y queso

Guarnición

Ensalada, opciones

Mediterránea. Lechuga italiana, orejona, romana y sangría

Contemporánea. Berro, espinaca, germinado de brócoli y zanahoria

Morrones. Rojo, verde, naranja, amarillo, fresa, mango y uvas

Spaguetti, opciones

Rosa. Morrón, crema y queso filadelfia reina

Verde. Chile poblano, mantequilla y queso Cotija

3 quesos (blanco).Parmesano, filadelfia y crema rojo jitomate y queso crema

 



Terraza Villa Serna

Primavera. Confeti de verduras (zanahoria, brócoli, coliflor y chipotle

Campirano. Champiñón, chayote y mantequilla

*Se acompaña con cuernito.
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