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Menu verano 2026

Primer tiempo:

Coctail de bienvenda canapes y clericot
Crostinis de salmén ahumado y queso regional
Brochetas de filete de res marinadas en champagne y curry
Champifiones sellados y rellenos de sus tallos

Clericot tinto y blanco

Segundo tiempo:

Ensalada caprese con arugula y queso mozzarella fresco. Arriba nuez garapifiada, pifion tostado y

fresa. Aderezo citrico y balsamico

Tercer tiempo:

Pechuga de pollo rellena de verdes, sellada y horneada bafiada en salsa de cUrcuma y hierbas finas

sensacién de la temporada. Acompafiada de terrina de raices y vegetales del valle

Cuarto tiempo:

Chocorol de moka acompafiado de mousse de fresa con crumble de nuez, macarrén y coulis de

frutos rojos
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