Banquetes Sauceda

L

Menu de pechuga Florentina

1er tiempo
Ensalada Mediterrdnea con aderezo de mostaza y miel ardndanos y cacahuates.

2do tiempo

Pechuga rellana con jamén y queso bafiado con una salsa blanca a la florentina.

Acompafiada

Papa al horno con una crema especial
Vegetales al Menier.
Pan
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