Casa del Carmen Eventos

L

Nuestro menu es a base de
puerco, res y pechugas
rellenas con dos guarniciones

Mas cremas

MEDALLON DE PUERCO BANADO EN SALSA DE:

Ciruela, almendras,champifiones,chabacano y chipotle agridulce

PECHUGAS RELLENAS:

Espinacas, chile poblano,chile verde,elote,jamon,champifiones mas queso crema

BANADAS EN:

Salsa de queso, salsa poblana,salsa de champifiones,salsa de morron,salsa de chipotle salada,salsa de chile
verde,salsa de podomoro,salsa de elote,salsa carbonera con tocino,salsa de queso cheddar. mas pan.

ELIGE DOS GUARNICIONES:

Suffle de papa, papas cambray salteadas en mantequilla con ajo, verduras a la mantequilla, pasta alfredo,
papa rellena, ejotes a la francesa, esparragos con parmesano, ensalada navidad con aderezo de frutos rojos,
ensalada ranch con crotones, brochetas de brocoli zanahoria calabaza a la mantequilla, champifiones al ajillo.

BARBACOA CON: Frijoles de fiesta, sopa de codito.
LASANA CON: Ensalada y pan.
SANDWICHON CON:Ensalada navidad y aderezo de frutos rojos.

PASTEL AZTECA CON: Ensalada.
LE ELABORAMOS CUALQUIER PLATILLO QUE NO ESTE EN NUESTRO MENU.
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