
Fusion MX Catering

Ensaladas

Ensalada mediterránea: lechuga, jitomate, aceitunas, queso de cabra, apio y ajonjolí con vinagreta

de queso parmesano.

Ensalada caprese: rodajas de jitomate, queso mozzarella y albahaca, con aderezo balsámico.

Ensalada griega: lechuga, pimiento, jitomate, espinaca, cebolla, queso fetta, aceitunas con vinagre

balsámico.

Ensalada roquefort: lechuga, jitomate, manzana y nuez con aderezo de roquefort.

Ensalada del chef: queso de cabra cenizo, aguacate, jitomate, cebolla, aceitunas negras y vinagreta.

Ensalada césar: lechuga, croutones y queso parmesano fresco con aderezo de anchoas.

Ensalada capresse.

Ensalada waldorf.

Ensalada de camarones en vinagreta de champagne  (3)

Ensalada templada de verduras con queso de cabra.

Ensalada de pollo estilo thai

Ensalada de endivias con peras y nuez de macadamia en aderezo de queso roquefort.

Ensalada de espinacas con peras y aderezo de soya.
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