Antoine Dansac Eventos

Bocadillos parisinos

Bocadillos parisinos montados en buffet o charoleados

Calientes:

Vol au vent (bocadillos) a la reina o de mariscos.
Quiche Lorraine de cebolla o de salmén.
Crepas parisinas de jamén y queso o de champifiones y queso.
Choux de tres quesos.
Ciruelas con tocino flameadas al Cognac.
Brochetas de filete de res en salsa tartara.
Croquetas de ave a la pimienta verde.
Empanadas de queso Brie y frambuesa.
Cuernitos rellenos de jamén

Alitas de pollo empanizadas.

Frios:

Canapés de jamdn y pepino.
Canapés de salami y aceitunas.
Canapés de mousse de queso finas hierbas.
Canapés de queso y nuez.
Canapés de salmén ahumado.
Barquetas de ensalada de pollo con mango.

Bocadillos de ensalada de mariscos.

Dulces:

Fresas con chocolate.
Trufas de chocolate.
Tartaletas de frutas.

Choux de crema pastelera.
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