
Plaza Pelicanos Grand Beach Resort

Menú: Paquete de bodas 2021

Entradas:

Ensalada de pera en corte sashimi con queso de cabra, nuez caramelizada, crujiente de pan rustico

y lechugas mixtas con vinagreta de mostaza dijon

Ensalada de betabel rostizado con queso de cabra, espinaca, nuez, supremas de toronja con un

toque de miel

Carpaccio de res sellado en pimientas de tres colores sobre crocante de pan arabe, alcaparras,

aceite de oliva infusionada con tomillo y salvia en vinagreta de vino carbenet

Quiche de tomate deshidratado con alcachofa, cubierto de ratatouille de berenjena asada,

pimientos de 3 colores, olivas kalamata, cebolla y zuccini tierno a la parrilla en vinagreta infusionada

con hierbas finas

Sopas o cremas:

Crema de chicharrón con laminas de manzana caramelizada y crocante de hoja santa

Crema fría de aguacate hass con un toque de miel y laminas de almendra tostada

Crema de calabaza con un toque de miel de agave y queso azul

Sopa de cebolla gratinada

Platillo principal:

Medallón de res a la parrilla con salsa de pimienta negra recién molida con vino madeira

Medallón de res en salsa blanca de queso camembert

Medallones de pechuga rellenos de chutney, queso de cabra y frutos secos en Alfredo a la nuez

Involtini de pollo relleno de queso ricotta y portobelos asados con espinaca, en salsa de nuez

tostado

Filete a la talla en salsa cítrica con alcachofas, albahaca y tomate deshidratado

Rosetón de pescado en salsa de limón persa

Lomo de cerdo cocinado en parrilla en salsa de queso azul

Confit de costillas de cerdo con chile pasilla y piloncillo

Postre:

 



Plaza Pelicanos Grand Beach Resort

Pastel mil hojas

Cheescake

Crocante de chocolate

Tiramisú
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